JAMON DE JABUGO

ANCHOAS

NUESTRA ENSALADILLA DE PULPO

CEVICHE DE CORVINA CON MANDARINA

TARTAR DE GAMBA BLANCA

TATAKI DE SALMON CON ZANAHORIA ALINA
ALCACHOFA CONFITADA CON BACALAO Y ROMESCO
HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON PANCETA, PATATA, RUCULA Y ACEITE DE TRUFA
CANELON CRUJIENTE DE PATO CON SALSA DE FOIE
SALTEADO DE GARBANZOS CON LANGOSTINOS
BUTIFARRA DE CHULETON MADURADO

TRINXAT CON BUTIFARRA DEL PEROL

COCA DE SARDINA AHUMADA CON PIMIENTO ESCALIVADO

RAPE CON SALSA THAI
RISOTTO DE LANGOSTINO Y ALGAS AL VINO BLANCO
BACALAO CON PIL PIL DE PIMIENTO PIQUILLO, GERNIKA'Y PADRON

RODABALLO CON SU PIL PILY VINAGRETA DE ALCAPARRAS

SOLOMILLO DE TERNERA CON COLMENILLAS Y FOIE
PALETILLA DE CABRITO CONFITADA AL HORNO

CONFIT DE PATO CRUJIENTE CON BERENJENAY TZATZIKI

COSTILLA DE TERNERA CON RISOTTO DE MAIZ

Pan: 2,50€/ pax

Pan con tomate: 3,00€/ pax

Precios con IVA incluido

Agradecemos nos mantengan informados de alergias o intolerancias

21,50€

2,90/U €

14,50 €

17,00 €

17,50 €

15,50 €

15,90€

1595€

18,50 €

19,00 €

4,50€/P

13,50 €

14,00 €

27,50 €

25,00 €

26,50 €

28,50 €

28,50 €

29,90 €

2550€

2590€



MENU DEGUSTACION

TATAKI DE SALMON CON ZANAHORIA ALINA
ALCACHOFA CONFITADA CON BACALAO Y ROMESCO
RISOTTO DE LANGOSTINO Y ALGAS AL VINO BLANCO
CONFIT DE PATO CRUJIENTE CON BERENJENAY TZATZIKI

ESPUMA DE CREMA CATALANA CON HELADO DE CARAMELO

47,00¢

POSTRES

SURTIDO DE QUESOS

ESPUMA DE CREMA CATALANA CON HELADO DE CARAMELO
TARTA DE QUESO

COULANT CON HELADO DE AVELLANAS

NARANJA EN TEXTURAS

SURTIDO DE HELADOS

9,50 €

7,50 €

7,50€

7,50€

7,50€

595¢€



PERNIL D'AGLA

ANXOVES

LA NOSTRA “ENSALADILLA" DE POP

CEVICHE DE CORBINA AMB MANDARINA
TARTAR DE GAMBA BLANCA

TATAKI DE SALMO AMB PASTANAGA AMANIDA

CARXOFA CONFITADA AMB BACALLA | ROMESCO

OU A BAIXA TEMPERATURA AMB CANSALADA, CREMA DE PATATA, RUCA | OLI DE TOFONA

CANELO CRUIXENT D'ANEC AMB SALSA DE FOIE
SALTEJAT DE CIGRONS AMB LLAGOSTINS
BOTIFARRA DE CHULETON MADURAT

TRINXAT AMB BOTIFARRA DEL PEROL

COCA DE SARDINA FUMADA AMB PEBROT ESCALIVAT

RAP AMB SALSA THAI

RISOTTO DE LLAGOSTI | ALGUES AL VI BLANC

BACALLA AMB PIL PIL DE PEBROT PIQUILLO, GERNIKA | PADRO

TURBOT AMB EL SEU PIL PIL | VINAGRETA DE TAPERES

FILET DE VEDELLA AMB AMB MURGOLES | FOIE
ESPATLLA DE CABRIT CONFITADA AL FORN
CONFIT D'ANEC CRUIXENT AMB ALBERGINIA | TZATZIKI

COSTELLA DE VEDELLA AMB RISOTTO DE BLAT DE MORO

Pa: 2,50€/ pax

Pa amb tomaquet: 3,00€/ pax

Preus amb IVA inclos

Agraim ens mantingui informats d‘al.lergies o intolerancies

21,50€

2,90/U€

14,50 €

17,00€

17,50 €

15,50 €

15,50 €

15,95€

18,50 €

19,00 €

4,50€/P

13,50 €

14,00 €

27,50 €

25,00 €

26,50 €

28,50 €

28,50 €

2990€

2550€

2590€



MENU DEGUSTACIO
TATAKI DE SALMO AMB PASTANAGA AMANIDA
CARXOFA CONFITADA AMB BACALLA | ROMESCO
RISOTTO DE LLAGOSTI | ALGUES AL VI BLANC
CONFIT D'ANEC CRUIXENT AMB ALBERGINIA | TZATZIKI

ESCUMA DE CREMA CATALANA AMB GELAT DE CARAMEL

47,00€

POSTRES

ASSORTIMENT DE FORMATGES

ESCUMA DE CREMA CATALANA AMB GELAT DE CARAMEL
PASTIS DE FORMATGE

COULANT AMB GELAT D'AVELLANES

TARONJA EN TEXTURES

ASSORTIMENT DE GELATS

9,50 €

7,50 €

7,50€

7,50€

7,50€

595¢€



JABUGO HAM

ANCHOVIES

OUR OCTOPUS "ENSALADILLA"

SEA BASS CEVICHE WITH MANDARIN

WHITE PRAWN TARTARE

SALMON TATAKI WITH DRESSED CARROT

CONFITED ARTICHOKE WITH COD AND ROMESCO

EGG IN LOW TEMPERATURE WITH PORK BELLY, POTATO CREAM, ROCKET AND TRUFFLE OIL

CRISPY DUCK CANNELLONI WTH FOIE GRAS SAUCE
CHICKPEA SAUTEED WITH PRAWNS

T-BONE DRY AGED SAUSAGE

TRINXAT WITH CATALAN SAUSAGE

SMOKED SARDINE “COCA" WITH GRILLED PEPPER

MONKFISH WITH THAI SAUCE
SHRIMP AND SEAWEED RISOTTO WITH WHITE WINE
COD PIL PIL WITH PEPPERS (PIQUILLO, GERNIKA AND PADRON)

TURBOT WITH PIL PIL AND CAPER VINAIGRETTE

SIRLOIN STEAK WITH MORELS AND FOIE GRAS
OVEN-CONFIT GOAT SHOULDER
CRISPY DUCK CONFIT WITH EGGPLANT AND TZATZIKI

BEEF RIB WITH CORN RISOTTO

Bread: 2,50€/ pax

Bread with tomato: 3,00€/ pax

Prices with VAT included

We appreciate keep informed of allergies or intolerances

21,50€

2,90/U €

14,50 €

17,00 €

17,50 €

15,50 €

15,90 €

1595€

18,50 €

19,00 €

4,50 €/P

13,50 €

14,00 €

27,50 €

25,00 €

26,50 €

28,50 €

28,50 €

2990€

2550€

2590€



TASTING MENU

SALMON TATAKI WITH DRESSED CARROT

CONFITED ARTICHOKE WITH COD AND ROMESCO

SHRIMP AND SEAWEED RISOTTO WITH WHITE WINE

CRISPY DUCK CONFIT WITH EGGPLANT AND TZATZIKI

CATALAN CREAM FOAM WITH CARAMEL ICE CREAM

47,00€

DESSERTS

CHEESE ASSORTMENT

CATALAN CREAM FOAM WITH CARAMEL ICE CREAM
CHEESECAKE

COULANT WITH HAZELNUT ICE CREAM

ORANGE IN TEXTURES

ICE CREAM ASSORTMENT

9,50 €

7,50 €

7,50€

7,50 €

7,50€

595¢€



